Deutschland/Spanien/Osterreich € 9,80
Benelux € 9,80
Schweiz SFR 16,60

€9,80

Mallorca

DIE BESTEN RESTAURANTS IM TEST

Heidi Schnitzelhiitte":
Frauenpower oder in Butter
gebraten ,

Simone Wenk liebt Schnitzel tiber alles.
Doch obwohl sie gemeinsam mit Jiirgen
Lanker ein Restaurant betreibt (das Del
Mar in Cala Ratjada) und mit dem auf
Mallorca nicht ganz unbekannten Armin
Gihwiler einen fihigen Kiichenchef be-
schiftigt, hat sie nie eines bekommen,
denn diese Herren sind der Auffassung,
dass Schnitzel nicht ins Kiichenkonzept
des Del Mar passen. Auf der Insel, be-
hauptet Simone Wenk, wie ihre beiden
Mitstreiter aus der Schweiz stammend, gab
es bisher keine gescheiten Wiener Schnit-
zel: SchlieRlich gehoren diese geklopft, pa-
niert, in Butter gebraten; nur dann sind sie
aulen knusprig, innen zart und saftig.
Nach drei Jahren hat sie ihr Ding dann
durchgezogen und ihre Schnitzelhitte er-
offnet, liebevoll und puppenstubenartig im
,Hip-Heidi“-Stil dekoriert, wie sie selber
sagt: Mit in rot-weilen Karos eingedeckten
rustikalen Holztischen, Sesseln mit Lamm-
fellen, alten Holzskiern an der Wand und
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Edelweil in Milchkriigen. Aufgetischt
werden neben dem Wiener noch zahlreiche
andere Schnitzel von Kalb, Schwein und
Huhn, sogar eines, das ,Cala Ratjada“
heiflt (mit pikanter Peperoni-Zwiebelsauce,
10,90 Euro); es gibt Cordon bleu vom Kalb
mit Appenzeller, Flammkuchen und
Wurst-Kise-Salat, ,Chis“- und Fleischfon-
due (auf Vorbestellung), fiir Fleischverich-

ter herzhafte ,Chisspatzli® und zum «ifes
Abschluss: hausgemachte Kuchen ums A
felstrudel. Jetzt wissen wir, wer's exfunies
hat. Und wer ist hier der Kiichenche> Dher
Armin natiirlich!




